Dids korongok
Hozzavaldk a tésztahoz:

o 6db tojassargdja

e 150g porcukor

e 150g margarin

e 150g Mester Siiteményliszt

Hozzavalodk a toltelékhez:

e 6db tojasfehérje

e 220g cukor

e 220g daralt did

e 1 evGkanadl kakadpor

Elkészités:

A tojdssargat a porcukorral és puha margarinnal habosra verjik. Amikor az alap mar szép selymes,
hozzaadjuk a lisztet, majd kb. 30x35 cm-es, stitGpapirral kibélelt tepsibe ontjlk .A tojasfehérjét a cukorral
kemény habba verjik, majd évatosan beleforgatjuk a kakaot és a dardlt diot.

Rakanalazzuk a tésztara, elegyengetjik, 140 fokra el6melegitett siit6ben kb. 45 percig sitjik. Figyeljik,
nehogy tulsagosan megbarnuljon.

Amikor megsiilt, kivessziik a stit6bdl és lehetSség szerint még amig forrd, kiszaggatjuk bel6le a korongokat
(pogacsa szaggatoval).



